mitan&nd

Sozialzentrum Kundl Breitenbach

Menuplan

fiir die Woche vom 28.09.-04.10.2026
Das Kichenteam wiinscht Ihnen guten Appetit!

Ansprechpartner Essen auf Réder
Sozialsprengel Tel. +43 5338/8092 Montag - Freitag
08:30 - 12:00 Uhr

Wochentag MENU 1 MENU 2 Abendessen
Paprikacremesuppe AG, Paprikacremesuppe AG, Beuschel AG,
MONTAG Brudernudeln ACSG, Penne mit Tomatensauce AGG, mit Semmelknéddel AGSG,
mit Weinsauce A0, Parmesan G, Griefkoch AG
Dienstag ist unser Knédeltag
Klare Suppe Lo, Klare Suppe Lo, Schinkenrélichen G,
DIENSTAG Tiroler Speckknddel AC.GH, Kaiserschmarren ACG, mit Ei Garnitur und Brot CA,
mit Salat Mo, mit Zwetschkenroster Polentakoch AG
Knoblauchcremesuppe AG, Knoblauchcremesuppe AG, Erdapflwirrler G,
MITTWOCH Champignonschnitzel A, Reispfanne mit Gemiise G, mit Buttermilch und Preiselbeeren G,
mit Reis und Salat @M, und Curry Haferflockenkoch AG
Backerbsensuppe ACL, Backerbsensuppe ACL Weizenkoch mit Butter AG,
DONNERSTAG Leberkédse mit Kartoffelpiiree G Piree Gemiise G, Preiselbeeren
und Gemiise G, Spiegelei c, Wurstbrot AG
Aligemelner Wunsch
FREITAG Gerstisuppe Lo, Gerstlsuppe Lo, Topfenauflauf AG/G,
Fischfilet"Mdllerin" AD, Topfenknddel mit Butterbrésel ACGH, mit Kompott
mit Petersielkartoffeln G, Griekoch AG,
Eintropfsuppe ACL, Eintropfsuppe ACL Kartoffelsuppe AG,
SAMSTAG Bratwurst mit Rdstkartoffeln G Hirselaibchen A NuBschnecke AHN,
Sauerkraut 6.0, mit Sauerrahmdip G Weizenkoch AG
Grienockerlsuppe CGL, Griefinockerisuppe CG.L, Bunter Nudelsalat G0,
SONNTAG Parlserschnitzel mit AC, Gemdselalbchen A mit Vollkornbrot AHN,
Potato Wedges und Salat M0, mit Salat MO, Welfes Maisgriekoch G

Herkunftskennzeichnung gemas 65. Verordnung des Bundesministers fiir Soziales, Gesundheit, Pflege und Konsumentenschutz Gber Angaben der Herkunft von Zutaten in Speisen
Fleisch von Rindern, Schweinen, Gefiligel oder Wild beziehen wir aus Osterreich, auszeichnet mit dem AMA-Giitesieg|

Milch, Butter, Sauerrahm, Topfen, Joghurt natur, Schlagobers oder Kdse beziehen wir Regional aus Tirol

Eler, Flissigel, Eigelb oder Eiweif beziehen wir Regional aus Tirol

A: Gluten, B: Krebstiere, C: Eier, D: Fisch, E: Erdnisse, F: Soja, G: Milch, H: Schalenfriichte, L: Sellerie, M: Senf, N: Sesam, O: Schwefeldioxid u. Sulphite, P: Lupinen, R: Weichtiere

Anderungen vorbehalten|




